
 
        Feestavond 29 november 2007 
 
 
 
 

 
CARIBISCHE BUFFET  
 
Warm: 
-Pimentos con carna picada (paprika's gevuld met zoet/scherp gehakt) 
-Papas a Bolivia (pittige aardappeltjes met kaas en paprika) 
-Pescado de limon (citroenvis uit Puerto Rico) 
-Huevos en Colores (bonte eieren uit Venezuela) 
-Chicken Portello (kip met kokos en ananas) 
-Rix aux cepes (rijst met paddestoelen)  
-Lechon asoso (gerecht van varkensfilet met rozijnen uit Colombia) 
 
Koud: 
-Ensalada de coco (kokossalade uit Costa Rica) 
-Conkies (pompoenblokjes met amandelen en dadels) 
-Ensalada de maiz (Caribische maïssalade) 
-Ensalada legumbres (groentesalade met bananen) 
-Guacomolo (pittige avocadosaus) 
-Salsa picante (pikante saus) 
-Pan de maiz (maïsbroodjes) 
 
TAPAS BUFFET  
 
Warm: 
-Albondiga’s  (kleine gehaktballetjes in saus van tomaten en pepers) 
-Pinchos (kleine vleesspiesjes) 
-Gamba’s al Ajillo (garnalen met knoflook in chilisaus) 
-Pollo en salsa ( piri piri kippenpootje) 
-Tortilla Espana  (Spaanse aardappelomelet) 
-Gemarineerde champignons uit de oven 
 
Koud: 
-Koude tapas Bandorillas (mini spiesjes van b.v. vis, olijven, groente) 
-Pimientos in vinaigrette 
-Gemarineerde sardines 
-Gemarineerde olijven met kappertjessaus 
-Tomaat gevuld met garnalen in groene mayonaise en kappertjes 
-Eieren gevuld met zalm 
 
Salades: 
-Ensaladilla (aardappelsalade met rundvlees en paprika) 
-Ensaladilla Canaria (aardappelsalade met tonijn en kappertjes) 
-Ensalada Andaluz (frisse rauwkost met rode ui, paprika en olijven) 
-Zilverui in sherry azijn 
-Begeleidt met aiolie, tapenade en stokbrood 
 


